
 
 DIRECTION DE LA RESTAURATION 
 
 R E S T A U R A N T S   CENTRES DE LOISIRS 
 S E M A I N E   D U 05 A U 09 JUILLET 2010 
 
 
 

DATES MENUS 
 

GOÛTERS 

Lundi  
05/07/2010 

 

BETTERAVES  
BOULETTES DE BŒUF SAUCE TOMATE 

COQUILLETTES 
TOMME BLANCHE 

NECTARINE 

PAIN 
BARRE DE 

CHOCOLAT 
JUS DE FRUIT 

PAIN 
BARRE DE 

CHOCOLAT 
JUS DE FRUIT 

Mardi  
06/07/2010 

 

MAQUEREAU A LA TOMATE 
OMELETTE AU FROMAGE 

RATATOUILLE 
PETIT CHAMPANET 
ANANAS AU SIROP 

LAIT 
CROISSANT 

COMPOTE DE 
POMMES 

LAIT 
CROISSANT 

COMPOTE DE 
POMMES 

Mercredi  
07/07/2010 

 

CAROTTES RAPEES  
AIGUILLETTES DE POULET 

CITRONNEES 
HARICOTS VERTS 

CAMEMBERT 
GLACE  

PÊCHE 
MUFFINS 

PÊCHE 
MUFFINS 

Jeudi  
08/07/2010 

 
REPAS FROID 

MELON JAUNE 
ROTI DE BŒUF FROID + KETCHUP 

TABOULE 
YAOURT NATURE 

ABRICOTS BIO 

PAIN 
PATE A 

TARTINER 
JUS DE FRUITS 

PAIN 
PATE A 

TARTINER 
JUS DE FRUITS 

Vendredi  
09/07/2010 

 

TOMATES MOZARELLA 
POISSON BLANC SAUCE OSEILLE 

JEUNES CAROTTES 
FROMAGE BLANC 

PASTEQUE 

BARRE DE 
CEREALES  

LAIT NATURE 

BARRE DE 
CEREALES  

LAIT NATURE 

 
• LA VIANDE DE BOEUF PROPOSEE DANS NOS PLATS EST D’ORIGINE FRANCAISE 
• ANIMAUX NES, ÉLEVÉS, ABATTUS EN FRANCE 
 
• Nota : NOUS  NOUS RÉSERVONS LE DROIT DE MODIFIER LE MENU A TOUT MOMENT EN RAISON 
DES FLUCTUATIONS DE MARCHE ET DES EFFECTIFS. 
 
• MERCI DE RÉPONDRE A LA FICHE QUALITÉ VOS REMARQUES SONT PRISES EN COMPTE ET 
TRAITEES REGULIEREMENT. Pour l’année scolaire 2007/2008, 274 fiches ont été remplies ; pour tous les critères 
les indices « bon et très bon » sont égaux à 95,8 %. Pour les remarques négatives, des actions ont été engagées 
(informations et actions correctrices auprès de nos fournisseurs, réclamations…). 



 
 DIRECTION DE LA RESTAURATION 
 
 R E S T A U R A N T S  CENTRES DE LOISIRS 
 S E M A I N E   D U 12 A U 16 JUILLET 2010 
 
 
 

DATES MENUS 
 

GOÛTERS 

Lundi  
12/07/2010 

 

MAQUEREAU A LA TOMATE 
CHIPOLATAS 

PUREE NATURE 
PETITS SUISSES 

PECHE 

GAUFRE 
POMME 

GAUFRE 
POMME 

Mardi  
13/07/2010 

 

CONCOMBRES 
SAUMONETTE SAUCE CÂPRES 

HARICOTS BEURRES 
SAINT PAULIN 

CREME DESSERT VANILLE 

LAIT 
PAIN 

CONFITURE 

LAIT 
PAIN 

CONFITURE 

Mercredi  
14/07/2010 

FERIE 
 

FERIE FERIE FERIE 

Jeudi  
15/07/2010 

 

½ POMELOS 
POULET RÔTI AU JUS 

POTATOES 
SAINT NECTAIRE 

FRAISES OU CERISES 

LAIT 
GATEAU 
MARBRE 

LAIT 
GATEAU 
MARBRE 

Vendredi  
16/07/2010 

 

TOMATE VINAIGRETTE A LA 
CIBOULETTE 

SAUTE DE BŒUF AUX OLIVES 
COURGETTES 

FROMAGE BLANC 
POMME 

PAIN 
PETIT 

CHAMPANET 
NECTARINE 

PAIN 
PETIT 

CHAMPANET 
NECTARINE 

 
• LA VIANDE DE BOEUF PROPOSEE DANS NOS PLATS EST D’ORIGINE FRANCAISE 
• ANIMAUX NES, ÉLEVÉS, ABATTUS EN FRANCE 
 
• Nota : NOUS  NOUS RÉSERVONS LE DROIT DE MODIFIER LE MENU A TOUT MOMENT EN RAISON DES 

FLUCTUATIONS DE MARCHE ET DES EFFECTIFS. 
 
• MERCI DE RÉPONDRE A LA FICHE QUALITÉ VOS REMARQUES SONT PRISES EN COMPTE ET 

TRAITEES REGULIEREMENT. Pour l’année scolaire 2007/2008, 274 fiches ont été remplies ; pour tous les 
critères les indices « bon et très bon » sont égaux à 95,8 %. Pour les remarques négatives, des actions ont été 
engagées (informations et actions correctrices auprès de nos fournisseurs, réclamations…). 



 
 DIRECTION DE LA RESTAURATION 
 
 R E S T A U R A N T S   CENTRES DE LOISIRS 
 S E M A I N E   D U 19 A U 23 JUILLET 2010 
 
 
 

DATES MENUS 
 

GOÛTERS 

Lundi  
19/07/2010 

 

SALADE MELANGEE 
SAUMON AU BEURRE BLANC 

POMMES VAPEUR 
BRIE 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

PAIN 
CONFITURE 

BANANE 

PAIN 
CONFITURE 

BANANE 

Mardi  
20/07/2010 

 

SALADE SICILIENNE 
SAUTE DE VEAU SAUCE MARENGO 

HARICOTS PLATS 
PETITS SUISSES AUX FRUITS 

ABRICOT 

LAIT 
PAIN AU LAIT  
COCKTAIL DE 

FRUITS 

LAIT 
PAIN AU LAIT  
COCKTAIL DE 

FRUITS 

Mercredi  
21/07/2010 

 
BIO 

CAROTTES RAPEES 
CORDON BLEU 

PATES TRICOLORES 
YAOURT NATURE BIO 

COMPOTE POMME BANANE 

NECTARINE 
CHAUSSON AUX 

POMMES 

NECTARINE 
CHAUSSON 

AUX POMMES 

Jeudi  
22/07/2010 

 

PASTEQUE 
STEAK HACHE SAUCE POIVRE 

CHOU-FLEUR PERSILLE 
CROQ’LAIT 
RIZ AU LAIT 

POMME 
LAIT  

PATISSERIE 
ENVELOPPEE 

POMME 
LAIT  

PATISSERIE 
ENVELOPPEE 

Vendredi  
23/07/2010 

 
REPAS FROID 

CONCOMBRE ET MAIS 
ROTI DE DINDE 
PIEMONTAISE 
REBLOCHON 

FRAISES OU CERISES 

PAIN 
BARRE DE 

CHOCOLAT 
JUS DE FRUITS 

PAIN 
BARRE DE 

CHOCOLAT 
JUS DE FRUITS 

 
• LA VIANDE DE BOEUF PROPOSEE DANS NOS PLATS EST D’ORIGINE FRANCAISE 
• ANIMAUX NES, ÉLEVÉS, ABATTUS EN FRANCE 
 
• Nota : NOUS  NOUS RÉSERVONS LE DROIT DE MODIFIER LE MENU A TOUT MOMENT EN RAISON 
DES FLUCTUATIONS DE MARCHE ET DES EFFECTIFS. 
 
• MERCI DE RÉPONDRE A LA FICHE QUALITÉ VOS REMARQUES SONT PRISES EN COMPTE ET 
TRAITEES REGULIEREMENT. Pour l’année scolaire 2007/2008, 274 fiches ont été remplies ; pour tous les critères 
les indices « bon et très bon » sont égaux à 95,8 %. Pour les remarques négatives, des actions ont été engagées 
(informations et actions correctrices auprès de nos fournisseurs, réclamations…). 



 
 DIRECTION DE LA RESTAURATION 
 
 R E S T A U R A N T S   CENTRES DE LOISIRS 
 S E M A I N E   D U 26 A U 30 JUILLET 2010 
 
 
 

DATES MENUS 
 

GOÛTERS 

Lundi  
26/07/2010 

 

MELON 
SAUTE D’AGNEAU SAUCE PRUNEAUX 

BROCOLIS 
EMMENTAL 

GLACE FRAISE 

 
POMME 

MIEL POPS  
LAIT 

 
POMME 

MIEL POPS  
LAIT 

Mardi 
27/07/2010 

 

SALADE VERTE 
POULET ROTI AU JUS 

FRITES + KETCHUP 
YAOURT AROMATISE 

PRUNES 

 
PAIN 

BARRE DE 
CHOCOLAT 

LAIT 

 
PAIN 

BARRE DE 
CHOCOLAT 

LAIT 
Mercredi  

28/07/2010 

 

TOMATE VINAIGRETTE 
CARRE DE POISSON BLANC SAUCE 

HOLLANDAISE 
CAROTTES VICHY 

MORBIER 
TARTELETTE FRAISE 

 
 

BANANE 
CREME UHT 

PETIT GATEAU 

 
 

BANANE 
CREME UHT 

PETIT GATEAU

Jeudi  
29/07/2010 

 
REPAS FROID 

CONCOMBRE VINAIGRETTE ET 
CIBOULETTE 

JAMBON DE DINDE 
SALADE DE BLE ORIENTALE 

YAOURT BULGARE 
ABRICOTS 

 
 

PAIN 
CONFITURE 

JUS DE FRUIT 
 

 
 

PAIN 
CONFITURE 

JUS DE FRUIT 
 

Vendredi  
30/07/2010 

 

CAROTTES RAPEES + RAISIN  
BŒUF A LA LYONNAISE  

  BLEU 
COCKTAIL DE FRUITS 

 
NECTARINE 
BRIOCHE AU 

SUCRE 
LAIT 

 
NECTARINE 
BRIOCHE AU 

SUCRE 
LAIT 

 
• LA VIANDE DE BOEUF PROPOSEE DANS NOS PLATS EST D’ORIGINE FRANCAISE 
• ANIMAUX NES, ÉLEVÉS, ABATTUS EN FRANCE 
 
• Nota : NOUS  NOUS RÉSERVONS LE DROIT DE MODIFIER LE MENU A TOUT MOMENT EN RAISON 
DES FLUCTUATIONS DE MARCHE ET DES EFFECTIFS. 
 
• MERCI DE RÉPONDRE A LA FICHE QUALITÉ VOS REMARQUES SONT PRISES EN COMPTE ET 
TRAITEES REGULIEREMENT. Pour l’année scolaire 2007/2008, 274 fiches ont été remplies ; pour tous les critères 
les indices « bon et très bon » sont égaux à 95,8 %. Pour les remarques négatives, des actions ont été engagées 
(informations et actions correctrices auprès de nos fournisseurs, réclamations…). 
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